
Meses: Febrero - Junio, Agosto, y
Octubre - Diciembre
Días: Miércoles - Domingo
Reserva previa: 2 semanas
Mínimo pax: 10 pax
Máximo pax: 20 pax
¿Acepta niños?: No

Castellanos de Zapardiel
Madrigal de las Altas Torres
Arévalo 
Mingorría
Pedro Rodríguez

Asador Los Canteros
Restaurante La Pinilla
Desirée Asador Casa Felipe

Casa Rural La Rinconera

¿Dónde comprar productos de la
marca Ávila Auténtica?

Maridaje rural: Degusta la esencia del campo y el vino.

Vive una experiencia que combina historia, cultura, gastronomía y enología. Comienza con
un apasionante recorrido con degustación de vinos. Al día siguiente visita una granja de
producción de huevos ecológicos. Finalmente, disfruta de una comida y showcooking que
ofrece un espectáculo culinario único

2 DÍAS 1 NOCHE

Zonas que se visitan

Disponibilidad y observaciones

Opciones de alojamiento

Opciones de restaurantes

Área de descanso El Castillo,
Avenida Castillo, Arévalo, España
Área autocaravanas, Madrigal de
las Altas Torres

Zona para autocaravana

VISITA ANTIGUA BODEGA DE LOS FRAILES
Sumérgete en una experiencia única mientras
conoces la Antigua Bodega de los Frailes, en una
visita guiada a un lugar misterioso que termina con
una cata de vino.

ALOJAMIENTO LIBRE

COMIDA EN RESTAURANTE DESIRÉE ASADOR
CASA FELIPE 
Disfruta de una comida única, en la que el cochinillo
será el protagonista.

Actividades

VISITA A GRANJA TECO
Visita a las instalaciones de Granjas TECO. Durante
la visita podrás conocer una granja de producción
de huevos ecológicos que utiliza técnicas de
ganadería regenerativa las cuales favorecen el
bienestar animal, el cuidado del medio ambiente,
la conservación y regeneración de los suelos, la
optimización de recursos naturales y energéticos y
la transparencia y trazabilidad en la cadena de
consumo del huevo.

VISITA A BODEGA TEO LEGIDO
La experiencia comienza en la Plaza de la Iglesia
Castellanos de Zarpadiel, donde descubrirás  la
historia  de la bodega. Luego, te adentrarás en el
viñedo, donde aprenderás sobre el cultivo de la vid
con métodos de agricultura biodinámica.
Finalmente, disfrutarás de una degustación de 4
vinos seleccionados.

COMIDA Y SHOWCOOKING EN ASADOR LOS
CANTEROS
Vive una experiencia gastronómica única donde,
no solo disfrutarás de deliciosos platillos, sino que
también serás testigo de todo el proceso de
preparación en vivo. El talentoso equipo de cocina
preparará los platos en frente de tí, permitiéndote
sumergirte en una experiencia culinaria auténtica. 


